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Introduction



Caroline Durand Gasselin
Consultante Sénior
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Fondé en 2010, Ipama est un cabinet de conseil et
de formation RSE de I’économie sociale et solidaire,

agréé E rtifié B-Corp.
gree ESUS et certifie B-Corp cuaioryy D

—
= M REPUBLIQUE FRANCAISE WUF:JE Tt

Certifiée

“Les acteurs de I’'écosysteme événementiel, par leur capacité
a mobiliser les professionnels, les territoires et les publics,

ont I'opportunité, en adaptant leur modeéele d’organisation,
d'apporter leur contribution a un monde plus soutenable.
C’est de cette conviction qu’est né Ipama.”

Jean-Claude Herry, Xavier Parenteau
Co-fondateurs

performance

ipama
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UNION FRANCAISE DES METIERS DE L'EVENEMENT

/

v

La fédération qui représente les entreprises
du secteur événementiel professionnel en France.

CHIFFRES CLES MISSIONS
;]?%5 . PROMOUVOIR DEFENDRE
ate de creation I'utilisation des événements professionnels les intéréts des acteurs de la profession
gﬂ erents )
FAVORISER DEVELOPPER
1 ? la mise en place d’un environnement porteur les services offerts aux adhérents
alariés
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Intervenant(s)

Philipp Wurz

Ex-Directeur Restauration, Nettoyage
et Gestion des déechets de Paris 2024

PRRiIS 202\

PARIS 202V
(o

Grégoire Bechu

Ex- Chef de projet Alimentation durable
et planification de Paris 2024

PRRIS 202\

PARIS 2024
(¥
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Le webinaire
Regles du jeu

e De 12H a 13H
e Posez vos questions dans le
chat pour les intervenants

Pret(e)s ?

Restaurant du Village des Athletes - Paris 2024

IR 08 e e Vi
= R (o
'ﬁf”‘?l H (B pobis i ’
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Mini-sondage 1

RDV dans 'onglet “interactivite” pour voir la question

Ou etiez-vous pendant les Jeux ?

unimey* 9



Le defi de la restauration
pendant les Jeux



LA RESTAURATION AUX JEUX EN CHIFFRES

15 000 45 000
athletes volontaires
G‘Q e
T 2 =4
26 000 13,4 m
medias de billets

9,/

#¢ S¢ S S 9o
\OQO/ \QQO/ \OQO/ \QQO/ \QQO/

SOIT 5 COUPES DU MONDE DE FOOTBALL

Sur 40 sites difféerents

Millions

de repas et snacks
en 2 x 15 jours

(temporaires, existants ...)



UNE APPROCHE PAR CLIENT

SUR LES SITES PARIS 2024

Iy \4
g

Op

EN DEHORS DES SITES PARIS 2024,
SPECTATEURS SANS BILLETS, VISITEURS DES VILLES HOTES...




Mini-sondage 2

RDV dans 'onglet “interactivite” pour voir la question

Avez-vous pris un repas pendant les Jeux ?

unime\y* 13



La Vision pour la

Restauration des Jeux de
Paris 2024



- « 1Cl . »
2024 REVELER La « Vision pour la restauration

LA FRANCE AUX de Paris 2024, qu’est-ce que c’est ?
COUTS DU JOUR

Pour qui ?

Document public, a destination de tous ceux qui feront les
Jeux, et en particulier les Partenaires et prestataires de Paris
2024 pour la contractualisation des marches

Pourquoi ?
Pour aligner I'ecosysteme de Paris 2024 sur une vision
commune

Qu’est-ce qu’'on y trouve ?

1. L'ambition de Paris 2024 pour |la restauration

2. La déclinaison operationnelle de sa vision avec 5
catégories de publics et 4 categories de sites

3. Les 6 engagements phares déeclinés en 60
sous-engagements pour une alimentation durable

™~
-
[S¥)
-
-
=
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LES ENGAGEMENTS DE PARIS 2024 POUR UNE
RESTAURATION DURABLE

> parz

I’empreinte
carbone de
’assiette

= parz

la quantite de
plastique a usage
unique

100%

alimentation
certifiée

100% )\ /100%" / 10%

ressources Infrastructures et d’insertion pour
alimentaires équipements la restauration
valorisées reemployes sur les sites




Mini-sondage 3

RDV dans 'onglet “interactivite” pour voir la question

Quel engagement vous a le plus marqué ?

unimey* 17



Vegetalisation de
I’alimentation




C1-INTERNAL

POURQUOI VEGETALISER SON ALIMENTATION ?

1. Al'echelle des Jeux, on
les emissions par rapport aux
precedentes editions

2. A l'echelle mondiale, pour respecter
I'accord de Paris, 1kgC02/repas
correspond au poids moyen a atteindre

PARIS2024

d’ici 2030**
4 leviers (par ordre d’impact)
Actuellement 1. Veégetalisation de I'alimentation

en France * 2. Limiter le gaspillage alimentaire
3. Reéduire le plastique a usage unique
4. Consommer des produits locaux et de saison

*Base Carbone ADEME
** Etude 19
ECO2Initiative/WWF



C1-INTERNAL

DES INITIATIVES DIVERSES Un menu 100 % végétarien a

la cerémonie des Golden

EN FRANCE ET EN EUROPE Globes

ASSOCIATED PRESS

Le vegetarisme dans les festivals de rock, c’est possible ? 05 ANGELES — La sofrée des Golden Globes. considére

comme «]'événement de I'année» a Hollywood, proposera
un menu entiérement végétarien pour sa 77e cérémonie

ON AIME LE VERT - We Love Green a opté pour une carte 100 % végétarienne afin de réduire son
empreinte carbone, « 20 Minutes » est parti a leur rencontre pour en savoir plus sur leurs
meéthodes, susceptibles de se populariser

annuelle de remise de prix.

LA SAUCISSE VEGANE, LA

Jeux olympiques : « La Concorde sera le premier STAR ECOLO DE L'EURD 20247

site de compétition 100 % vegétarien »

Comme pour les en France, | sert de
Les repas vegetariens proposes par Sodexo Live ! seront a I'honneur lors des Jeux vitrine politique pour certains représentants allemands. Des saucisses
olympiques et paralympiques de Paris 2024. véganes dans les stades de football, ce n’est pourtant pas une premiére

outre-Rhin. Plusieurs clubs de Bundesliga proposent déja cette option.

Roland-Garros et la FFT célébrent la Journée mondiale de I'environnement en L'association PETA a meéme realise un classement des "stades les plus

proposant une offre alimentaire 100% végétarienne. végetaliens de la Bundesliga". Leipzig arrive en téte juste devant

Dortmund. La fameuse "bratwurst” est d'ailleurs proposée en mode

JO 2024 Publié 4 aoit 2024, 09:3 végane a la Red Bull Arena.

L'ordinaire saucisse-frites rempla- e —

cée par «Veggie Is tasty» Le stade de |I'Atlético de Madrid devient le

R—— . Np— . premier stade a proposer un menu 100%
in e |m|13e|,' empr'en)te c.:ar one aes Jeux, ies orgamsa?eurs Végétal en Europe

ont renforcé I'offre végétarienne dans les stands de nourriture. il




PARIS2024

PARIS 2024 VEGETALISE SON ASSIETTE

STADE DE FRANCE

Sandwich Signature
« Pain Tradition,
Escalope végane,
cheddar, poivrons,
mayonnaise, curry »

VELODROME

.
Qh:-: =
= RPN
Vel
. < s
AR o
e
™

[

Bruschetta
"Pain de campagne,
mozzarella, tomates
cerises, balsamique”

LA DEFENSE

Arancini Cacio e Pepe
Risotto pecorino et
poivre maison, cceur
fondant pecorino, coulis
de tomate

LA CHAPELLE

Hot dog Signature
Carotte cuite, oignons
frits, sauce moutarde

ketchup

C1-INTERNAL



C1-INTERNAL

CAMP
AGNE DE COMMUNICATION POUR TOUS

.

derestaumtionuégétarienne : | L: phfvee QUi pOfte é 8
| | etre un hot dog,

Explore the vegetarian

pécouurez notre offre
and tasty cuisine

et gourma‘nde, présente suf |
de Paris 2024 Qnd you'll say 1 come:
| saw and| med

tous les sites ey
Yous pourrez dire «Je suis vel o " ,
jaivy etjol mangé un 9 joun | adelORBIEE » "o 2
sandwich gtarien »! 5 ol T

| végétarien !

22



PARIS2024

C1-INTERNAL

RETEX — GRAND PUBLIC

ETUDE GRAND PUBLIC :

TOP RECETTES
- 40% des repas achetées par le Grand Public etaient
végétariens Hot Dog végétarien (Knack végeétal

ou carotte cuite)

- Dans une étude faite aupres des spectateurs,

o 60% d’entre eux ont fait le choix d’une offre
végetarienne dgrace a la recette proposée et/ou la Wrap Falafels crudités
communication associée.

o 80% des personnes interrogés ont salué l'initiative de
Paris 2024 de véegetaliser I'offre Sandwich curry végétarien

o 65% sont favorables a ce que d’autres événements
sportifs vegetalisent egalement les offres proposées

pour les spectateurs. Wrap chevre miel

Crogue comteé curry

Bun végétarien

Toasté ou sandwich tomates mozza

Pizza Margherita

Salade de pates et courgettes

Burger aux pleurotes




PARIS2024

BILAN CARBONE - RESTAURATION

4,7 millions
de repas
BOISSONS,
SNACKS
2 068
1million ATHLETES
de repas 3 629

GRIN TOTAL

3 387 teq CO? soit -23%

-1 431
SO% derepas
végétariens pour

la WorkForce

Végétalisation
de U'offre pourle

grand public et
en hospitalités

Estimation initiale d'impact carbone a
iso-volumes consommeés, en l'absence

d'actions de réduction

-0217

Réduction du
gaspillage en
optimisant les

commandes
(-30%)

Redistribution '
des produits non
consommes

BOISSONS,
SNRCKS
2 068

ATHLETES

g 622

impact carbone final aiso-
volumes consommes, avec
actions de réduction

C1-INTERNAL



Un approvisionnement
plus durable



ACHATS RESPONSABLES ALIMENTAIRES

Sur environ 40% des achats réalisés en matieres
premieres alimentaires pour Paris 2024 par ses
prestataires. Les indicateurs suivants ont été atteints :
— 80% de produits d’'origine France (lieu d’origine du
dernier site de transformation)

— 30% de produits labellises, selon la liste des labels
retenus par la loi EGALIM

— 15% de produits labellises Bio

Pour le restaurant du Village des athletes, dont Paris
2024 avait la co-responsabilité directe dans
I’approvisionnement des produits, les résultats par
categorie de produits sont les suivants :

— 100% des fruits et Iégumes de saison francais

— 100% des cereales disponibles sourcees en France
— 100% de produits laitiers francais (hors Fromages avec
une AOP europeenne)

— 100% des viandes francaises dont 60% de viandes
labellisées

— 100% des oeufs francais dont 70% de labélises




La reduction du plastique a
usage unique



PLAN D’ACTIONS

1. REDUIRE LE RECOURS A N“m I ' ht |

LA BOUTEILLE EN
PLASTIQUE A USAGE
UNIQUE

2. REEMPLOYER LES
BOUTEILLES, LES GOBELETS
ET LES EQUIPEMENTS

3. RECYCLER LES
BOUTEILLES PLASTIQUES
NON EVITEES

unimeyv® 2s



Nouveau
modele de
distribution

des boissons

18 MILLIONS DE SERVINGS

Boilssons servies
100% en Format
boutellles PET

DISTRIBUTION
GRATUITE AUX

ACCREDITES :
9,8 MILLIONS
DE SERVINGS

8,2 MILLIONS
DE SERVINGS

LONDRES 2012
MODELE UNIQUE

‘520/0

DE PLASTIQUE A USAGE UNIQUE
SUR LA FOURNITURE DE BOISSONS

10 MILLIONS DE SERVINGS

S52%

distribuées via des
fontaines ou en Urac

des boissons servies
via PET recyoles™ servies en | servies
fontaine |enRCB

PRRIS 2024
3 MODELES DE DISTRIBUTION

PAR PARIS 2024 (EN POIDS)
encomparant les modeles de
distribution, a iso-volumes de
boissons consommees, par rapport a

Londres 2012

-10%

DISTRIBUTION
GRATUITE

AUX RCCREDITES :
6 MILLIONS

DE SERUVINGS

VENTE :
4 MILLIONS

DE SERVINGS

- RGB = Bouteille en verre
consignee et reutilisable

- Celan'inclut pas |z biére, les boissons
chaudes et |'eau des fontaines gratuites

DE BOUTEILLES EN PLASTIQUEA
USAGE UNIQUE UTILISEES POUR
LA FOURNITURE DE BOISSONS

PAR PARIS 2024 (EN NOMBRE DE

SERVINGS)
en integrant la diminution du volume
de boissons servies par Pans 2024

parrapport a Londres 2012



roche par
client : Athletes

e 200 fontaines installées
au Village des athletes

e Changement de
comportement a
accompagner (crainte sur
la potabilite de I’eau)

e Distribution 2 gourdes par
athlete pour une
consommation sur site

7
QRS

0

PARIS 002N

G

LAST REFILL BEFORE THE BUS.
USE YOUR REFILLABLE BOTTLE.

unimev*
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roche par client :
Grand Public

e 3 modéles différents : = TP Lonmadyt . S PTY
Fontaines, Bouteille en verre, e
Bouteille en plastique

e Communication a améliorer
sur le modele des gobelets

consignés : | | o
_Lﬂ BRASSERIE

B T e ) £ § STV R 5

e Continuer a développer les
raccordements en eau

7Y 4 Pour PARIS 2024, nous réduisons les emballages
( - (fﬂ'l on proposant icl nos boissons en fontaines
ot PORIL DOTS, e A4 ouhid Wit Dt

cecceo-

e Points d’eau gratuits pour le
Grand Public : 1 fontaine /
300 personnes

unime\* 31



Approche parclient: .
Workforce 4

Pour Pn R IS |
~ "1 'YOUS reduisons |
€N proposant ici nog boissons ennfso::aie:;:? i

For PARIS 2Q2H, We are redlucing packaging he

. it
Q = O
TROPICO WS- !
: _'\ N ‘,‘/4 |
S -___
~ =
- - U .
C e : i1
b..

as.» . ‘C_’@%

ur fountains.,

re with our fountains,

!

e L’ensemble des restaurants | & ooy
des volontaires et o MTD "
organisateurs éequipés de
fontaines a eau / boissons ——

e Distribution d’'une gourde a
I’ensemble de la workforce

e Points d’eau en Back of
House : 1 fontaine / 300
personnes

e Gestion des fortes chaleurs
nécessite de s’adapter

N BETTER
M TOCETHER

unime\® 32



La lutte contre le
gaspillage alimentaire




Dispositif inedit pour la redistribution
de produits alimentaires :

— 300 tonnes de produits alimentaires redistribuees a des
publics en precarite alimentaire, ce qui represente environ
600 000 repas redistribués a des benéficiaires.

— 600 collectes durant les Jeux Olympiques et
Paralympiques et les phases de transition et de demontage

— 480 benevoles mobilisés, a travers un large réseau
associatif

Type de produits :

o 25% de fruits ;

e 25% de laitage ;

e 15% de sandwichs ;

e 15% de plats prépares ;

e 20% d’autres produits : desserts, viande, boissons...




Ressources




La « Vision pour la
restauration » de Paris 2024

2024, REVELER
LA FRANCE AUX
COUTS DU JOUR

&
o
™~
—
[}
-
=
=
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Rapport Héritage & Durabilite
de Paris 2024

RAPPORT DURRBILITE
& HERITAGE POST-JEUX

\.'\J

AXE STRATECIQUE :
LIURER DES JEUX
PLUS RESPONSABLES

DECEMBRE 202%




Guide des emballages de la
restauration (avec CITEO)

{ DE DES

Guide pour des evenements
responsables de Paris 2024 -
Section Restauration

A
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Des questions ?

Philipp Wurz Grégoire Béchu
PW Consulting
Mail : phiphi.wurz@gmail.com Mail : greqgoire.bechu@gmail.com

unime\* 39
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Prochains webinaires
Mercredi des RETEX des
Jeux




